In. PEKELHARRING

CAFE RESTAURANT

SPUNTINI

arancini met pimentmayonaise 85
spiering met rucola 85
oester per stu|</ half o|ozijn 37/215

o|ijven 45

ANTIPASTI

acrdpeersformato met bcgna cauda, puntare”e en hazelnoot 145
terrine van konijn en kippenhuid met trompette de la mort, macadamia noten en frisee 14,5
tarte tatin van ui met gorgonzo|a, I(ru|c1nc|ijvie en zonneb|oempitten 14,5
mosselen in witbier met meiraap, koolrabi, lavasolie en krokant roggebrood 14,5

vitello tonnato 16,5

PRIMI

|inguine met scheermessen, l)ottorgo, spaanse peper, citroen en peterse|ie 165/225
ravioli gevu|o| met b|oec|wors’c, loisque. rivierkreeften en lavas 165/225
tagliatelle met wildzwijnstoof, gremolata en parmezaan 165/ 22,5
mezzi rigatoni met pompoencreme, rc:clicc|'1io, hazelnoot en leidse brokkelkaas 165/225

vissoep met rouille en croutons155

SECONDI

tagliata di manzo van de barbecue met rucola, balsamico en parmezaanse kaas 265
heilbot a la meuniere in rundvet met bloemkoolcreme, geFri’cuuche bloemkool en waterkers 25,5
gebakken patrijs met gefrituurde patrijspoot, boudin blanc, zolfini bonen en cavolo nero 26,5

eekhoorntjesbrood met kastanje polenta , taleggiocreme, gepocheerd ei en hazelnoot 235

DOLCI

witte chocolade cheesecake met frambozensaus 95
pecantaart met gepocheerde peer en chocolade ijs 95
ricottc-kweepeertqqrt met tonkabonen ijs en amandel 105
sgroppino (citroensorbet, vodka, prosecco) 85

koffie met roomtruffels 85



